



    


      
      


                          


  
    
      
        
      
    
    
  





  
    
      
        
      
    
    
  

            




      
      
        
          
            
              
                
              
            
            
          
        
        Centro Assistenza
      

  

  Ciao, Accedi / Registrati




    



    

  
  

      
            
          

  

  


	Home
	Shop
	Tutte le categorie
	Autori
	Diventa un Autore
	Chi siamo
	Offerte





Centro Assistenza   


  
Accedi / Registrati

  

  

  
    
      
        
 
    
    
      
                    
		
		

			
				
				
					0				

			


		


		

			
				

			


		

		 
    
    
      
        
        
        
 
    

  

  
    
      
        
                      
                    
                    

                  

      

    

    
  

  













  

  
    
       Offerta
 

            
             eBook PDF  

            
      
    

        
    
      

          

            
              
                
              
            

            



            
              
                
              
            

            



            
              
                
              
            

            



            
              
                
              
            

            



      

      

    

    

      




  Acquafaba – i segreti dell’albume vegetale

   
  di Dario Beluffi 

          
	
		Valutato 3.67 su 5 su base di 3 recensioni
					
							(3 voti)
					
			


  

    




  Nel Ricettario Troverai:

	Approfondimenti sugli ingredienti
	Teoria Sull’acquafaba e sul suo utilizzo


Ricette:

	Meringa italiana
	Meringa svizzera
	Meringa francese
	Marshmallow con agar agar
	Marshmallow con pectina
	Meringa alla frutta
	Biscuit
	Biscuit alla mandorla


In più, UNO SCONTO del 15% da usare per acquistare l’acquafaba in polvere su https://shop.in-vece.com/
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   Prezzo originale: 17.99 €

        Prezzo in offerta: 14.99 €
  

 Risparmi il:  17%,
 3€


 

 


Aggiungi al carrello
  Categorie: Pasticceria, Vegan
Tag: Dario Beluffi, vegan




  






All’interno di questo e-book troverai tutti i segreti e le ricerche che ho fatto negli anni per poter lavorare l’aquafaba al meglio e ottenere prodotti di pasticceria vegana al livello della pasticceria classica, che seguano le stesse procedure, cotture e metodi.

L’introduzione di teoria per comprendere al meglio e conoscere questo ingrediente e i vari ingredienti che troverai in ricetta e il loro utilizzo.

Ricette collaudate come le meringhe, il biscuit, e molto altro!

*ATTENZIONE: il download rimarrà attivo 3 giorni dopo l’acquisto e si esaurisce dopo 10 tentativi di apertura. Ti invitiamo ad aprirlo e salvarlo sul dispositivo. Una volta scaricato resta tuo per sempre. 

*Stai acquistando un file PDF non viene inviato nulla a casa
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Dario Beluffi, classe ’93, non ha mai frequentato l’istituto alberghiero, il suo percorso di studi si è interrotto dopo un paio di anni di liceo scientifico, con il sogno di diventare ingegnere.
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    DOMANDE FREQUENTI

  

    
  Cosa acquisti sul sito? 

  
Noi non vendiamo libri con codice ISBN, ma documenti pdf, cioè infoprodotti, che ti formano su un determinato argomento. Puoi trovare anche qualche prodotto cartaceo, ma nel 99% si tratta di prodotti digitali.

Non trovi i nostri prodotti nelle librerie ma solo sul nostro sito perchè non essendo libri non hanno nulla a che vedere con un prodotto editoriale.

 


  
  Cosa sono gli eBook PDF? 

  
Documenti pdf, cioè digitali, che contengono differenti informazioni a seconda della pubblicazione scelta.

 


  
  Cosa serve per poterli leggere? 

  
Sono facilmente consultabili su qualsiasi dispositivo: telefono, pc e tablet. Non è necessario nessun programma, nessuna applicazione o dispositivo aggiuntivo.

 


  
  Il pagamento è sicuro? 

  
Si. Puoi scegliere diversi metodi: Satispay, Paypal o Stripe (ossia il pagamento con carta di credito) e bonifico bancario.

 


  
  Come si scaricano dopo l'acquisto 

  
Subito dopo l’acquisto arriva una mail in cui è possibile effettuare il download. Per sicurezza, il link rimane attivo per 3 giorni e può essere cliccato 10 volte: una volta aperto è sufficiente salvarlo e sarà tuo per sempre. Il salvataggio non avviene in automatico.

Se avessi qualsiasi problema, il nostro customer care è disponibile per aiutarti: scrivi a info@ebookpdf.it

 


  
  Soddisfatti o rimborsati 

  
Non ti piace il prodotto e sei deluso? Comunicacelo entro 3 giorni dall’acquisto e ti rimborseremo. Vogliamo clienti felici, non insoddisfatti!
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